Espressione naturale del territorio agrigentino, I'Inzolia d’Alessandro
& un bianco molto elegante e piacevole. Al naso si sposano agrumi

e fiori bianchi, il gusto lineare ed equilibrato esalta un’ottima acidita
e sapidita. Sia in inverno che in estate; a tutto pasto esprime

al meglio le sue caratteristiche

A natural expression of the Agrigento region, d’Alessandro’s Inzolia

is a white wine full of elegance and pleasure. Hints of citrus combine
with fragrances of white flower to create a fine, balanced taste

with just the right amount of acidity. Suitable for both winter and summer,

its full character can be best enjoyed accompanied by fine food.
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Inzolia

Zona viticola
Agrigento

Vitigni
Inzolia 100 %

Tipologia di prodotto
Sicilia IGT

Terreno

Terreni limo-sabbiosi, medio
impasto con reazione alcalina
dovuta al calcare attivo.

Esposizione
Sud/sud-ovest

Altitudine
250/500 metri sim

Eta media delle viti
12-14 anni

Densita di viti per ettaro
4000-5000

Sistema di allevamento
Controspalliera

Epoca della vendemmia
Meta settembre

Raccolta
Manuale

Fermentazione malolattica
Non svolta

Affinamento

Quattro mesi in vasca
d'acciaio, per due in
bottiglia prima della
commercializzazione

Gradazione alcolica
12%

Temperatura di servizio
8-10C°

Proposte di abbinamento
Antipasti di mare, prima a
base di pesce, pesce crudo,
pesce alla griglie e sushi.
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